


Fryksas Julbord 2022

Pris 695 kr

Vi borjar med Fryksas egen glogg

1:a servering
Fryksas sill, sill smaksatt med hjortron och
senap, inlagd sill och tranbarsill smaksatt
med gin och gran skott.

Tillbehor: hart brod fran Pyramidbageriet,
kokt potatis och enbarssmor.

2:a servering
Kallrokt lax fran Savolax rokeri, gravad lax,
serveras med dill och picklad finkal, rosépep-
par rokt lax. Najadrokt regnbéage fran Alvdalen,
Visterbotten paj med Kalixl6jrom och dgghalvor
med handskalade rikor.

Tillbehor, hovmastarsas och romcreme.

3:e servering
Julskinka fran Siljan Chark, bjornkoryv, rokt alg-
hjarta och idlg innanlar samt rokt ren.

Tillbehor: Chutney, pepparrotcréme, cornichones, syrad
silver 10k, Liss Ellas grovsenap, Visterviks senap, picklade gula

kantareller, vortbrod.

4:e servering
Vilt kottbullar med viltgraddsas och rarorda
lingon, dlgprinskorv, 12 timmars lang kokt flask-
sida fran Siljan med syltade trattkantareller fran
Fryksas, Janssons frestelse och rodbetssallad

5:e servering
Ett urval av ostar.
Avnjuts tillsammans med olika marmelader, vin-
druvor torkad frukt, kex och hart brod.

6:e servering
Ris Ala Malta, mjolkchoklad och halloncheese-
cake. Makron smaksatt med apelsin och kanel.
Chokladbollar med smak av Baileys, jul godis.
Fryksas choklad praliner smaksatta med saffran
o lokalt honung samt pralin smaksatt med ling-
on och pepparkaka







